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[][] Marcinek Raffaello 1kg

Cena 130 zt

Opis produktu

00 Marcinek Raffaello 1kg - cienkie blaty przetozone kremem

Marcinek Raffaello 1kg to kolejny wariant naszego warstwowego wypieku z Suwalszczyzny. Cienkie, osobno wypiekane
blaty przektadamy kremem, a gotowemu ciastu dajemy czas na lezakowanie. W ten sposéb powstaje deser do kawy, na
rodzinne spotkanie lub wspdlny poczestunek.

0000 Blaty robimy sami od podstaw

Przygotowane ciasto recznie rozwatkowujemy, a kazdg cienka warstwe wypiekamy osobno. Nastepnie przektadamy blaty
kremem i pozostawiamy marcinka na minimum 24 godziny. W tym czasie kruche ciasto chtonie wilgo¢, mieknie i faczy sie z
kremem w delikatng catos¢.

= Marcinek Raffaello na spotkanie z bliskimi

Ciasto o masie 1kg mozesz poda¢ na rodzinnych imieninach, podczas weekendowego spotkania lub do popotudniowe]j kawy.
Wielkos$¢ porcji dopasujesz do liczby gosci. Mniejsze kawatki sprawdza sie, gdy na stole pojawia sie kilka deseréw i kazdy chce

sprébowac réznych smakow.

Najwazniejsze informacje

Masa netto 1lkg

Wariant Raffaello

Rodzaj ciasta Warstwowe, z cienkimi blatami i kremem

Wykonanie Reczne przygotowanie i osobny wypiek kazdego blatu

00 Wypiek przygotowywany na zamoéwienie

Marcinek Raffaello przygotowujemy po ztozeniu zaméwienia. Wybierz go na zaplanowang okazje lub zaméw do domu i
podziel sie nim z bliskimi.
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