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�� Sękacz 4kg 50/50

Cena 260 zł

Opis produktu

�� Sękacz 50% masło, 50% margaryna – złoty środek pomiędzy tradycją a lekkością
Sękacz 50/50 to propozycja dla tych, którzy szukają delikatniejszej wersji klasycznego sękacza. Dzięki połączeniu 
polskiego masła i polskiej margaryny zachowuje tradycyjny smak, a jednocześnie jest bardziej puszysty i ma bardziej
widoczne sęki.

✅ Czym wyróżnia się sękacz 50/50?

✔ Połączenie bogatego, maślanego smaku z lekkością margaryny
✔ Złocisty, efektowny wygląd – większe i wyraźniejsze sęki
✔ Idealny balans smaku – nie za ciężki, nie za lekki
✔ Naturalne składniki – bez konserwantów i sztucznych dodatków

�� Kup sękacz prosto z Podlasia!
Sękacze w naszej ofercie to tradycyjny, ręcznie przygotowywany wypiek, który zamówisz świeży – dopiero po zakupie
trafia do pieczenia!

�� Skład sękacza 50/50:
Jajka (wiejskie, od kur z wolnego wybiegu)
Cukier (Polski cukier)
Mąka pszenna (Polska mąka)
Masło (Polskie masło)
Margaryna (Polska margaryna)
Aromat arakowy (Polski aromat)
Sól (Polska sól)

Każdy składnik pochodzi ze sprawdzonych, lokalnych źródeł, co gwarantuje najwyższą jakość i autentyczny smak.

�� Sękacz z Podlasia – autentyczny smak tradycji
Sękacz to prawdziwa duma Podlasia, znany od pokoleń. Pieczony warstwa po warstwie, nabiera chrupiącej skórki i
charakterystycznego kształtu. To ciasto, które przywołuje smak domowych wypieków i wspomnienia dzieciństwa.

�� Idealny na prezent!
Sękacz to wyjątkowy upominek dla bliskich lub elegancki dodatek do świątecznego stołu. Zamów i przekonaj się,
dlaczego prawdziwy sękacz z Podlasia jest tak uwielbiany!

�� Zamów teraz – dostawa na wybraną datę!
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Złóż zamówienie już dziś i ciesz się smakiem autentycznego sękacza podlaskiego! ��️��
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