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�� Mrowisko 0,5kg

Cena 70 zł

Opis produktu

�� Ciasto Mrowisko – słodki przysmak Suwalszczyzny! ����

Mrowisko to tradycyjny deser, który od lat króluje na Suwalszczyźnie i Podlasiu ��️. Choć jego korzenie sięgają Litwy, dziś
jest jednym z najbardziej rozpoznawalnych wypieków w regionie Suwalszczyzny. Chrupiące, lekkie i słodkie –
właśnie takie jest ciasto mrowisko, które podbija całą Polskę, stając się godnym rywalem słynnego sękacza! ��

�� Mrowisko z prawdziwym miodem – autentyczny Podlaski wypiek! ��

Nie znamy żadnej innej firmy, która używa prawdziwego miodu do produkcji mrowiska. Większość producentów
stosuje sztuczne zamienniki, ponieważ naturalny miód tężeje po 2-3 tygodniach od zabrania z pasieki. My jednak 
pozostajemy wierni tradycji i jako jedyni używamy wyłącznie prawdziwego miodu wielokwiatowego!

�� Jak to robimy? Dzielimy miód na małe słoiczki, każdy słoiczek naturalnego miodu jest starannie odważony i na etapie
pieczenia lekko podgrzewany do odpowiedniej temperatury, tak aby uzyskać odpowiednią płynność, ale bez utraty
cennych właściwości miodu. Następnie polewamy nim mrowisko, tworząc wyjątkową, słodką i naturalną polewę, której nie
znajdziesz w żadnym innym mrowisku dostępnym na rynku!

�� Podlaskie Mrowisko – bez masowej produkcji!
Nie idziemy na kompromisy. Nie produkujemy masowo, nie stosujemy sztucznego miodu, a każde mrowisko powstaje
z troską o najwyższą jakość. To autentyczny, ręcznie przygotowywany wypiek, który oddaje smak prawdziwej
Podlaskiej tradycji.

�� Spróbuj jedynego na rynku mrowiska z naturalnym miodem! ����

✨ Prosty skład, wyjątkowy smak! ������

Mimo swojej niezwykłej formy, mrowisko ciasto powstaje z kilku prostych, naturalnych składników:

✅ Mąka pszenna �� – baza chrupiącego ciasta.
✅ Jajka ��, masło ��, cukier ��, śmietana �� – nadają kruchość i delikatność.
✅ Odrobina spirytusu �� – sprawia, że ciasto jest lekkie i chrupiące.
✅ Naturalny miód �� – kluczowy składnik, który nadaje wyjątkowej słodyczy.
✅ Mak ⚫, rodzynki ��, płatki migdałów �� – klasyczna dekoracja i dodatkowy aromat.

Nie chcesz migdałów��, maku⚫ lub rodzynek��? Poinformuj nas w trakcie zakup�� w "Komentarz do produktu:" a zrobimy
indywidualne zamówienie.

�� Jak wygląda i smakuje ciasto mrowisko? ����
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To nie jest zwykły wypiek! Ciasto mrowisko z Podlasia składa się z cienkich, złocistych płatków kruchego ciasta ��,
smażonych na głębokim tłuszczu, a następnie układanych warstwowo w charakterystyczny kopiec ⛰️. Każda warstwa
jest oblewana naturalnym miodem ��, który nadaje mu delikatnej kleistości i wyjątkowego aromatu. Na wierzchu posypuje
się makiem ⚫, rodzynkami �� i płatkami migdałów ��, co sprawia, że deser wygląda jak mrowisko – stąd jego nazwa! ��

�� Historia i tradycja ��

Ciasto mrowisko, znane na Litwie jako Skruzdėlynas, od pokoleń było przygotowywane na wielkie uroczystości �� –
wesela ��, chrzciny �� i święta ��. Dawniej można było je znaleźć na dworach szlacheckich ��, ale z czasem stało się częścią 
Podlaskiej tradycji. Dziś ciasto mrowisko można spotkać na jarmarkach ��️, w cukierniach �� i sklepach z
regionalnymi produktami �� aczkolwiek bez autentycznego miodu.

��️ Mrowisko – deser, który zachwyca! ��✨

Niepowtarzalna chrupkość, słodycz miodu i wyjątkowy wygląd sprawiają, że mrowisko ciasto to coś więcej niż
zwykły wypiek – to część podlaskiego dziedzictwa! �� Spróbuj oryginalnego ciasta mrowisko i przekonaj się, dlaczego
od pokoleń cieszy się tak dużą popularnością.

�� Zamów online i skosztuj prawdziwego ciasta mrowisko z Podlasia! ����
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