Karta produktu sklepu www.wiejskie-smaki.pl

Dane aktualne na dzien: 17-02-2026 15:01

Link do produktu: https://wiejskie-smaki.pl/9728-miod-mniszkowy-1-2kg-127804-p-2.html

# Miod mniszkowy 1,2kg [[]

Cena 45 zt

Opis produktu

00 Miéd mniszkowy - naturalna stodycz i wsparcie dla zdrowia [

Miéd mniszkowy to wyjatkowy produkt pszczelarski, powstajacy z nektaru kwiatéw mniszka lekarskiego. Jego ztocisty kolor,
gesta konsystencja i delikatnie kwiatowy aromat sprawiajg, ze jest ceniony zaréwno za smak, jak i liczne wtasciwosci
zdrowotne. Jest naturalnie stodki, lekko ziotowy, z subtelng nutg karmelu.

00 Wtasciwosci miodu mniszkowego

[OWspiera trawienie - pomaga przy niestrawnosci, wspomaga prace watroby i utatwia oczyszczanie organizmu.
[Pziata antybakteryjnie - naturalne enzymy pomagajga w zwalczaniu infekcji.

JWzmacnia odpornosc¢ - bogaty w witaminy i przeciwutleniacze, wspiera organizm przez caty rok.
OKorzystny dla serca - wspomaga regulacje poziomu cholesterolu i ci$nienia krwi.

J*xagodzi podraznienia gardta - delikatnie nawilza i koi drogi oddechowe.

00 Jak stosowaé miéd mniszkowy?

00 Do herbaty i napojow - idealny do herbaty, mleka, lemoniady i naparéw ziotowych.

0 Na kanapki i tosty - Swietnie rozsmarowuje sie na pieczywie, waflach i nalesnikach.

[l Do deseréw i wypiekow - podkresla smak ciast, musli i jogurtow.

0 Na odpornos¢ - codzienna tyzeczka miodu wspiera organizm przez caty rok.

0 Jako naturalny stodzik - zdrowa alternatywa dla cukru, doskonata do dan na stodko.

0 Dlaczego warto wybra¢ miéd mniszkowy?

v 100% naturalny - bez konserwantéw i sztucznych dodatkéw.
v Bogaty w sktadniki odzywcze - naturalne wsparcie dla zdrowia.
v Uniwersalne zastosowanie - idealny do kuchni, domowej apteczki i pielegnacji.

Miéd mniszkowy to nie tylko pyszny dodatek do codziennej diety, ale réwniez naturalne wsparcie dla organizmu. Ciesz sie jego
wyjatkowym smakiem i korzystaj z dobrodziejstw natury! 0000
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