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][] Marcinek 1kg

Cena 110 zt

Opis produktu
00 Marcinek 1kg - tradycyjny deser na rodzinny stét.

Marcinek 1kg to porcja na 6-8 oséb - idealna na rodzinny obiad, weekend z przyjaciétmi albo po prostu do kawy =. W $rodku
8-10 cienkich, kruchych blatéw przetozonych lekkim kremem $mietanowym. Po minimum 24 godzinach lezakowania blaty
chtong wilgo¢ z kremu i miekna, tworzac delikatng, rozptywajaca sie w ustach catos¢.

Krem smietanowy.
Krem do marcinka to potgczenie dwéch rodzajéw Smietany - kremdwki, ktéra nadaje puszystosci, oraz kwasnej Smietany,

ktéra balansuje stodycz i dodaje charakteru. Sok z cytryny podkresla swiezos¢. Dzieki temu smak nie jest mdty ani
przestodzony - lekka kwaskowatos¢ i cytrynowa nuta sprawiajg, ze marcinek rézni sie od typowych tortéw czy biszkoptéw.

[] Sktad.

0 maka pszenna [,

[0 margaryna,

0 $mietana - baza kremu,
0 cukier puder,

0 wanilia (00,

O jajka,

0 soda oczyszczona,

0 sok z cytryny (0.

0000 Jak powstaje.

Kazdego marcinka przygotowujemy recznie od podstaw. Zaczynamy od zagniecenia ciasta na blaty - kazdy jest
rozwatkowywany na milimetrowg grubos¢ i pieczony osobno, tak aby zarumienit sie r6wnomiernie, ale nie stwardniat. Dla
marcinka 1kg przygotowujemy 8-10 takich warstw.

Nastepnie ubijamy $wiezy krem i przektadamy nim kazdy blat. Gotowe ciasto musi odpocza¢ minimum 24 godziny - to czas, w
ktérym kruche blaty chtong wilgo¢ z kremu i miekng. Dopiero po lezakowaniu marcinek jest gotowy do wysyiki.

[0 Na jakie okazje.

Marcinek 1kg sprawdza sie na kazdg okazje - niedzielna kawa =, imieniny [J[J, elegancki prezent [JJ. Ta gramatura jest kameralna
- znika z talerzy w ciggu 2-3 dni, dzieki czemu zawsze jest Swiezy. Doskonale komponuje sie z kawa i herbata 0.
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[0 Zamoéwienie i wysytka.

Marcinek 1 kg przygotowujemy po ztozeniu zaméwienia - bez magazynowania. Pakujemy w folie babelkowg i karton
5-warstwowy, wysytamy w Polsce i za granice .
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