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Swojski ser podpuszczkowy z
bazylig, oregano i tymiankiem
niewedzony 350g
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Opis produktu

[0 Swojski ser z bazylig, oregano i tymiankiem - trzy ziota do codziennych positkéw

Kilka plastréw sera, dojrzaty pomidor i Swieze pieczywo - czasem tyle wystarczy na dobrg kolacje. Swojski ser
podpuszczkowy z bazylia, oregano i tymiankiem niewedzony 3509 taczy mleczna baze z dodatkiem trzech ziét. Siegnij
po niego, gdy masz ochote urozmaici¢ zwykta kanapke.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Ser powstaje z niepasteryzowanego mleka krowiego, naturalnej podpuszczki, kultur bakterii i soli, z dodatkiem bazylii,
oregano oraz tymianku. Jest krotko dojrzewajacy, wytwarzany metoda rzemieslnicza i bez dodatku konserwantéw.

Z czym podawacd ser z trzema ziotami?

Zestaw go z warzywami, ktére masz pod reka. Pomidory, papryka i ogérek sprawdza sie w satatce, a pieczona cukinia bedzie
dobrym dodatkiem do kanapki. Do podania na desce wybierz chrupigce pieczywo, oliwki i kilka kawatkéw gruszki.

* Na sniadanie - na kromce chleba z pomidorem i satata.

* Do satatki - pokrojony w kostke, z ogérkiem, papryka i oliwa.

* Na przekaske - w kawatkach, z oliwkami i krakersami.

¢ Na grzance - utozony na podpieczonej bagietce z pieczona cukinia.

Prosty pomyst: satatka pomidorowa z serem ziotowym
Pokréj pomidory i ser w wieksze kawatki. Dodaj cienkie plasterki czerwonej cebuli oraz gars¢ rukoli. Skrop oliwg, dopraw
pieprzem i delikatnie wymieszaj. Przed dodaniem soli sprébuj satatki - ser juz jg zawiera. Podaj z pieczywem jako lekki lunch

lub kolacje.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy
Wariant Niewedzony

Dodatki Bazylia, oregano, tymianek

Mleko Krowie, niepasteryzowane
Pochodzenie Suwalszczyzna

Masa netto 3509
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Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, bazylia, oregano, tymianek.

Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce, zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po otwarciu zabezpiecz go przed wysychaniem w
zamykanym pojemniku przeznaczonym do zywnosci. Przestrzegaj terminu przydatnosci do spozycia wskazanego na
opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.
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