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Swojski ser podpuszczkowy z
bazylig, oregano i tymiankiem
wedzony 3509

Cena 32 zt
Dodatki z bazylia, oregano,
tymiankiem

Opis produktu

00 Swojski ser z bazylig, oregano i tymiankiem wedzony - ziota i olchowy dym

Masz ochote na kanapke o bardziej wyrazistym smaku? Swojski ser podpuszczkowy z bazylia, oregano i tymiankiem

wedzony 350g podaj z pieczywem na zakwasie i pieczona papryka. Aromat wedzenia tgczy sie tu z dodatkiem trzech ziét,
ktére urozmaicajg mleczna baze sera.

Tradycyjne wedzenie drewnem olchowym

Ser jest wedzony drewnem olchowym przez okoto 6-8 godzin. Ten etap nadaje mu dymny aromat. Bazylia, oregano i
tymianek tworzg ziotowy dodatek, ktéry dobrze pasuje do prostych, wytrawnych positkéw.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Podstawa sera jest niepasteryzowane mleko krowie, naturalna podpuszczka, kultury bakterii i sél. Powstaje metoda
rzemieslnicza, jest krétko dojrzewajacy i wytwarzany bez dodatku konserwantéw.

Z czym taczy¢é wedzony ser z trzema ziotami?

Zacznij od kilku plastréw sera i ulubionego chleba. Dodaj ogérka kiszonego albo pieczong papryke, jesli lubisz wytrawne
potaczenia. Na desce seréw zestaw go z suszonymi $liwkami i krakersami, a do satatki dotéz rukole oraz pieczone warzywa.

* Na kanapkach - z chlebem na zakwasie i ogérkiem kiszonym.

* Na desce seréw - z suszonymi $liwkami, oliwkami i krakersami.
¢ W satatce - z rukolg, pieczong cukinig i papryka.

¢ Na grzance - z pieczong papryka i odrobing zurawiny.

Prosty pomyst: grzanka z serem i pieczona papryka

Podpiecz kromke chleba, az stanie sie chrupigca. Ut6z na niej plasterki sera i paski pieczonej papryki. Dodaj kilka listkéw
rukoli, odrobine zurawiny i $wiezo mielony pieprz. Podawaj od razu, gdy pieczywo jest jeszcze ciepte.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy

Wariant Wedzony

Dodatki Bazylia, oregano, tymianek
Sposéb wedzenia Tradycyjnie, drewnem olchowym
Mleko

Krowie, niepasteryzowane
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Pochodzenie Suwalszczyzna
Masa netto 3509

Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, dym olchowy, bazylia, oregano,
tymianek.

Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce, zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po otwarciu umie$¢ go w zamykanym pojemniku
przeznaczonym do zywnosci, aby ograniczy¢ wysychanie i przenikanie aromatu do innych produktéw. Termin przydatnosci do
spozycia znajdziesz na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.
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