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Swojski ser podpuszczkowy z
czarnuszką niewędzony 2,5kg

Cena 145 zł

Dodatki z czarnuszką

Waga 2500g

Opis produktu

�� Ser z czarnuszką niewędzony 2,5kg
Swojski ser podpuszczkowy z czarnuszką niewędzony 2,5kg łączy łagodny smak mleka z wyrazistą, lekko korzenną
nutą czarnych nasion. Dobrze smakuje na żytnim chlebie, obok kiszonego ogórka albo w sałatce ze świeżych warzyw. Krąg
2,5kg pozwala przygotować większy półmisek przekąsek na wspólne spotkanie.

Czarnuszka w mlecznym serze

Ser pochodzi z Suwalszczyzny, powstaje z niepasteryzowanego mleka krowiego i krótko dojrzewa. Czarnuszka nadaje mu
charakterystyczny aromat, który dobrze pasuje do prostych, wytrawnych dodatków.

Z czym podawać?

Na kanapki - z sałatą i ogórkiem kiszonym.
Do sałatki - z pomidorem, ogórkiem i czerwoną cebulą.
Na deskę przekąsek - z rzodkiewką, oliwkami i pieczywem.

Pomysł na podanie: sałatka z pomidorami

Pokrój pomidory i ogórek na większe kawałki, a ser w kostkę. Dodaj cienkie plasterki czerwonej cebuli oraz natkę pietruszki.
Skrop oliwą i sokiem z cytryny, delikatnie wymieszaj i podaj ze świeżym chlebem.

Informacje o produkcie
Rodzaj sera Podpuszczkowy, niewędzony
Smak Czarnuszka
Pochodzenie Suwalszczyzna
Masa netto 2,5kg

Skład

MLEKO krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sól, czarnuszka.

Przechowywanie

Przechowuj ser w lodówce zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po odkrojeniu porcji zabezpiecz pozostały ser przed
wysychaniem w pojemniku przeznaczonym do żywności. Przestrzegaj terminu przydatności wskazanego na opakowaniu.

Informacja dla alergików: produkt zawiera MLEKO. Ser z mleka niepasteryzowanego.
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