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Swojski ser podpuszczkowy z
czarnuszkg wedzony 350g

Cena 32 zt

Dodatki z czarnuszka

Opis produktu

00 Swojski ser z czarnuszka wedzony - dym olchowy i korzenny akcent

W tym serze spotykajg sie dwa wyraziste aromaty: tradycyjnego wedzenia drewnem olchowym i czarnuszki. Mleczny
smak pozostaje ich podstawa, a dodatek ziarenek nadaje kazdemu kawatkowi lekko korzenny charakter. Swojski ser

podpuszczkowy z czarnuszka wedzony 3509 podasz na $niadanie, do wieczornej przekaski albo na deske przygotowang
dla gosci.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Ser powstaje na SuwalszczyZnie z niepasteryzowanego mleka krowiego, naturalnej podpuszczki, kultur bakterii i soli, z
dodatkiem czarnuszki. Jest krétko dojrzewajacy i wytwarzany metoda rzemieslnicza, bez dodatku konserwantéw.

Tradycyjne wedzenie drewnem olchowym trwa okoto 6-8 godzin. Nadaje serowi charakterystyczny dymny aromat, ktéry

dobrze wspétgra z ziotowo-korzennym smakiem czarnuszki. To propozycja dla oséb, ktdére lubig wyrazny smak juz w prostej
kanapce.

Z czym taczy¢ wedzony ser z czarnuszka?

Zacznij od swiezego chleba i kilku plastrow sera. Dotéz kiszonego ogérka lub pieczona papryke, jesli masz ochote na bardziej
wytrawne potgczenie. Na desce seréw mozesz zestawi¢ go z kawatkami gruszki i niewielka porcjg zurawiny - stodkie dodatki
ciekawie tgcza sie z dymnym aromatem.

¢ Na kanapki - z pieczywem na zakwasie, ogdrkiem kiszonym i satata.
* Na deske seréw - z gruszkg, zurawing i chrupigcym pieczywem.
¢ Do satatki - pokrojony w kawatki, z pieczonym burakiem i rukola.
¢ Na ciepto - delikatnie podgrzany na grzance i podany z zurawina.

Prosty pomyst: ciepta grzanka z serem i zurawina

Podpiecz kromke chleba, utéz na niej plaster sera i krétko podgrzej w piekarniku. Dodaj odrobine zurawiny oraz kilka listkéw

rukoli. Podawaj od razu, gdy pieczywo jest jeszcze chrupigce. To szybka przekaska, w ktérej dymny aromat sera spotyka sie ze
stodko-kwasnym dodatkiem.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy
Wariant Wedzony, z czarnuszka

Sposdéb wedzenia Tradycyjnie, drewnem olchowym
Mleko Krowie, niepasteryzowane
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Pochodzenie Suwalszczyzna
Masa netto 3509

Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, czarnuszka, dym olchowy.
Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce, w warunkach wskazanych na etykiecie. Po otwarciu trzymaj go w zamykanym pojemniku
przeznaczonym do zywnosci, aby ograniczy¢ wysychanie i przenikanie aromatu do innych produktéw. Termin przydatnosci do

spozycia znajdziesz na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.
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