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Swojski ser podpuszczkowy z
czosnkiem niedzwiedzim
niewedzony 1,5kg

Cena 94 zi
Dodatki z czosnkiem niedzwiedzim
Waga 15009

Opis produktu

00 Swojski ser z czosnkiem niedZzwiedzim niewedzony 1,5kg

Swojski ser podpuszczkowy z czosnkiem niedZwiedzim niewedzony 1,5kg tagczy mleczny smak z przyjemnym, ziotowo-
czosnkowym aromatem. Czosnek niedZzwiedzi nadaje mu wyrazistos$¢, ktéra dobrze pasuje do swiezego pieczywa, ziemniakdéw
i chrupigcych warzyw. Na prostg kolacje wystarczy kilka plastréw sera, kromka chleba i ogérek.

Ziotowy smak z Suwalszczyzny

Ser powstaje na SuwalszczyZnie z niepasteryzowanego mleka krowiego. Jest krétko dojrzewajgcym serem
podpuszczkowym, a dodatek czosnku niedzwiedziego wzbogaca jego mleczny smak o charakterystyczng ziotowa nute.
Niewedzony ser dobrze komponuje sie zaréwno z tagodnymi dodatkami, jak i z kiszonkami.

Krag 1,5kg sprawdzi sie do codziennych kanapek oraz przygotowania przekasek dla gosci. Mozesz odkrawac cienkie plastry,
kroi¢ go w kostke do satatek albo podac wieksze kawatki na wspdlnej desce.

Z czym podawac ser z czosnkiem niedzwiedzim?
* Na kanapkach - z zytnim chlebem, mastem, rzodkiewka i ogérkiem.
¢ Do ziemniakdéw - z jogurtem naturalnym, szczypiorkiem i Swiezo mielonym pieprzem.
* W satatkach - pokrojony w kostke, z pomidorem, ogérkiem i satata.
* Na desce seréw - z pieczywem, kiszonkami i pieczong papryka.
Pomyst na kolacje: ziemniaki z serem i szczypiorkiem
Upiecz ziemniaki w skérce, az beda miekkie. Natnij je i lekko rozchyl, a nastepnie dodaj kawatki sera z czosnkiem
niedZzwiedzim. Podaj z tyzka jogurtu naturalnego i posiekanym szczypiorkiem. Dopraw pieprzem, a przed dodaniem soli

sprébuj catosci.

Informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, niewedzony
Smak Czosnek niedZzwiedzi
Pochodzenie Suwalszczyzna

Masa netto 1,5kg

Skiadniki

MLEKO krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, czosnek niedZwiedzi.
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Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po odkrojeniu porcji zabezpiecz pozostaty ser przed
wysychaniem w pojemniku przeznaczonym do zywnosci. Przestrzegaj terminu przydatnosci wskazanego na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera MLEKO. Ser z mleka niepasteryzowanego.
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