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Swojski ser podpuszczkowy z
czosnkiem niedzwiedzim
niewedzony 350g

Cena 32 zt

Dodatki z czosnkiem niedzwiedzim

Opis produktu

00 Swojski ser z czosnkiem niedzwiedzim - mleczny smak i ziotowy akcent

Swiezy chleb, kilka plastréw sera i chrupigca rzodkiewka - prosty pomyst na éniadanie. Swojski ser podpuszczkowy z
czosnkiem niedzwiedzim niewedzony 350g urozmaici taki positek ziotowo-czosnkowga nutg. Podaj go z ulubionym
pieczywem albo wykorzystaj do przygotowania szybkiej przekaski.

Czosnek niedzwiedzi w codziennych positkach

Dodatek czosnku niedZzwiedziego dobrze tgczy sie z warzywami i wytrawnymi dodatkami. Sprébuj zestawi¢ ser z ogérkiem,
rzodkiewka lub pomidorem. Jesli przygotowujesz kanapke do pracy, dotéz satate i pieczong papryke - kilka prostych
skfadnikéw wystarczy, aby urozmaici¢ drugie $niadanie.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Ser jest wytwarzany metoda rzemieslnicza z niepasteryzowanego mleka krowiego, naturalnej podpuszczki, kultur bakterii
i soli, z dodatkiem czosnku niedZwiedziego. To ser krétko dojrzewajacy, produkowany bez dodatku konserwantéw.

Jak podawac ser z czosnkiem niedzwiedzim?

Na kanapkach - z pieczywem, satata i plasterkami rzodkiewki.

W satatce - pokrojony w kostke, z pomidorem, ogérkiem i oliwa.

Do pieczonych ziemniakéw - podany w kawatkach, ze szczypiorkiem i jogurtem naturalnym.
W tortilli - z chrupigcymi warzywami i ulubionym sosem.

Prosty pomyst: tortilla z serem i warzywami

Na tortilli rozsmaruj cienkg warstwe hummusu lub jogurtu naturalnego. Utéz satate, plasterki sera, paski ogérka i papryki.

Dopraw pieprzem, ciasno zwin i przekrdj na pét. To wygodny sposéb na wykorzystanie sera w lunchu do pracy lub szybkiej
kolacji.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy
Wariant Niewedzony

Dodatek Czosnek niedZzwiedzi

Mleko Krowie, niepasteryzowane
Pochodzenie Suwalszczyzna

Masa netto 3509
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Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, czosnek niedzwiedzi.
Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce, zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po otwarciu zabezpiecz go przed wysychaniem w
zamykanym pojemniku przeznaczonym do zywnosci. Termin przydatnosci do spozycia znajdziesz na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.

wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

