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Swojski ser podpuszczkowy z
czosnkiem, pomidorem i bazylig
wedzony 3509

Cena 32 zt
Dodatki z czosnkiem, pomidorem,
bazylia

Opis produktu

00 Swojski ser z czosnkiem, pomidorem i bazylig wedzony - trzy dodatki i olchowy
aromat

W satatce makaronowej lub na kanapce do pracy przyda sie ser z wytrawnym charakterem. Swojski ser podpuszczkowy z
czosnkiem, pomidorem i bazylia wedzony 3509 fgczy trzy dodatki z aromatem olchowego wedzenia. Pokréj go w kostke
albo plastry i zestaw z ulubionymi warzywami.

Tradycyjnie wedzony drewnem olchowym

Wedzenie trwa okoto 6-8 godzin i odbywa sie z uzyciem drewna olchowego. Nadaje serowi dymny aromat, ktéry uzupetnia
mleczna baze oraz dodatek czosnku, pomidora i bazylii.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Podstawa sera jest niepasteryzowane mleko krowie, naturalna podpuszczka, kultury bakterii i sél. Ser jest krétko
dojrzewajacy, wytwarzany metodga rzemieslniczg i bez dodatku konserwantéw.

Jak podawac wedzony ser z czosnkiem, pomidorem i bazylia?

Do kanapki dotdz satate i pieczong papryke. Jesli przygotowujesz lunch, potacz kawatki sera z makaronem, rukolg i oliwkami.
Na spotkanie z gosémi podaj go na desce z chrupigcym pieczywem oraz piklami - kazdy moze dobra¢ dodatki do swojego
smaku.

* Na kanapkach - z pieczywem petnoziarnistym, satata i pieczong papryka.
¢ W satatce makaronowej - z rukola, oliwkami i warzywami.

* Na desce serdéw - z piklami, krakersami i kawatkami bagietki.

* W przekaskach - w matych roladkach z tortilli, z satata i ogérkiem.

Prosty pomyst: satatka makaronowa z wedzonym serem
Ugotuj krétki makaron i ostudz go. Dodaj kostki sera, paski papryki, oliwki oraz gars¢ rukoli. Wymieszaj z oliwg, odrobing soku

z cytryny i Swiezo mielonym pieprzem. Przed dodaniem soli sprébuj satatki - ser i oliwki juz jg zawieraja. Podaj na kolacje lub
zapakuj na lunch.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy
Wariant Wedzony
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Dodatki Czosnek, pomidor, bazylia
Sposéb wedzenia Tradycyjnie, drewnem olchowym
Mleko Krowie, niepasteryzowane
Pochodzenie Suwalszczyzna

Masa netto 3509

Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, dym olchowy, czosnek, pomidor,
bazylia.

Przechowywanie
Przechowuj ser w lodéwce, zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po otwarciu umie$¢ go w zamykanym pojemniku
przeznaczonym do zywnosci, aby ograniczy¢ wysychanie i przenikanie aromatu do innych produktéw. Termin przydatnosci do

spozycia znajdziesz na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.
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