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Swojski ser podpuszczkowy z
kozieradkg wedzony 350g

Cena 32 zt

Dodatki z czarnuszka

Opis produktu

00 Swojski ser z kozieradkg wedzony - dymny aromat i orzechowa nuta
Swojski ser podpuszczkowy z kozieradka wedzony 350g ma wyrazisty charakter, ktéry dobrze pasuje do prostych,

domowych positkéw. Tradycyjne wedzenie nadaje mu dymny aromat, a kozieradka wzbogaca mleczny smak o lekko
orzechowag nute. Pokrdj kilka plastréw na chleb albo podaj ser w kawatkach do wspdélnego prébowania.

Tradycyjne wedzenie drewnem olchowym

Ser jest wedzony drewnem olchowym przez okoto 6-8 godzin. Ten etap nadaje mu charakterystyczny aromat i podkresla
jego smak. W potaczeniu z kozieradka tworzy ciekawg propozycje dla 0séb, ktére lubig sery z wyrazistym dodatkiem.

Lekko orzechowy akcent pochodzi z kozieradki. Dobrze tgczy sie z dymnym aromatem oraz dodatkami takimi jak ogérek
kiszony, pieczone ziemniaki czy tagodna musztarda.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Podstawa tego sera podpuszczkowego jest niepasteryzowane mleko krowie, naturalna podpuszczka, kultury bakterii i
s6l. Dodatek kozieradki nadaje mu wtasny charakter. Ser powstaje na Suwalszczyznie metodg rzemieslnicza, jest krétko
dojrzewajacy i wytwarzany bez dodatku konserwantéw.

Jak podawad wedzony ser z kozieradka?

* Na kanapkach - z zytnim pieczywem, ogérkiem kiszonym i odrobing musztardy.
e W satatkach - pokrojony w kostke, z ziemniakami, szczypiorkiem i warzywami.

* Na desce seréw - z winogronami, piklami i chrupigcymi krakersami.
¢ Na ciepto - na podpieczonej bagietce, z niewielka porcja zurawiny.

Prosty pomyst: satatka ziemniaczana z wedzonym serem
Ugotowane i ostudzone ziemniaki pokrdj w wieksza kostke. Dodaj kawatki sera z kozieradka, ogérka kiszonego i posiekany
szczypiorek. Wymieszaj z odrobing jogurtu naturalnego oraz pieprzem. Przed dodaniem soli sprébuj satatki - ser i ogérek juz ja

zawierajg. Podaj jako prosty lunch lub dodatek do kolacji.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy
Wariant Wedzony, z kozieradka

Sposéb wedzenia Tradycyjnie, drewnem olchowym
Mleko Krowie, niepasteryzowane
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Pochodzenie Suwalszczyzna
Masa netto 3509

Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, kozieradka, dym olchowy.
Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce, zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po otwarciu zabezpiecz go w zamykanym pojemniku
przeznaczonym do zywnosci, aby ograniczy¢ wysychanie i przenikanie aromatu do innych produktéw. Termin przydatnosci do

spozycia jest podany na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.
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