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Swojski ser podpuszczkowy z
macierzanką niewędzony 2,5kg

Cena 145 zł

Dodatki z macierzanką

Pojemność / gramatura 2500g

Opis produktu

�� Ser z macierzanką niewędzony 2,5 kg
Swojski ser podpuszczkowy z macierzanką niewędzony 2,5 kg ma mleczny smak i charakterystyczny ziołowy aromat.
Dobrze pasuje do pieczonej cukinii, ziemniaków, pomidorów i świeżego chleba. Duży krąg można podać na desce serów albo
wykorzystać do sałatek i kanapek przygotowywanych na rodzinne spotkanie.

Ziołowy smak z Suwalszczyzny

Ser powstaje z niepasteryzowanego mleka krowiego i krótko dojrzewa. Macierzanka nadaje mu aromat, który dobrze łączy się
z pieczonymi warzywami i prostymi sosami na bazie oliwy.

Z czym podawać?

Na kanapki - z pomidorem i sałatą.
Do pieczonych warzyw - z cukinią, papryką i ziemniakami.
Na deskę serów - z pieczywem, oliwkami i gruszką.

Pomysł na podanie: sałatka z pieczoną cukinią

Pokrój cukinię w półplasterki, skrop oliwą i upiecz. Po przestudzeniu połącz ją z sałatą, pomidorkami i kawałkami sera z
macierzanką. Dodaj odrobinę soku z cytryny oraz świeżo mielony pieprz.

Informacje o produkcie
Rodzaj sera Podpuszczkowy, niewędzony
Smak Macierzanka
Pochodzenie Suwalszczyzna
Masa netto 2,5 kg

Skład

MLEKO krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sól, macierzanka.

Przechowywanie

Przechowuj ser w lodówce zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po odkrojeniu porcji zabezpiecz pozostały ser przed
wysychaniem w pojemniku przeznaczonym do żywności. Przestrzegaj terminu przydatności wskazanego na opakowaniu.

Informacja dla alergików: produkt zawiera MLEKO. Ser z mleka niepasteryzowanego.
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