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Swojski ser podpuszczkowy z
macierzankg wedzony 3509

Cena 32 zt

Dodatki z macierzanka

Opis produktu

00 Swojski ser z macierzankg wedzony - ziotowy dodatek i aromat olchowego dymu

Swojski ser podpuszczkowy z macierzanka wedzony 3509 tgczy mleczng baze z dodatkiem ziota i aromatem
tradycyjnego wedzenia. Podaj go z pieczonymi warzywami lub utéz na desce z kawatkami jabtka i chrupigcym chlebem.
Sprawdzi sie jako sktadnik kolacji oraz przekgska do wspdlnego prébowania.

Macierzanka i tradycyjne wedzenie

Ziotowy akcent macierzanki uzupetnia dymny aromat sera. Wedzenie odbywa sie z uzyciem drewna olchowego i trwa okoto

6-8 godzin. To potagczenie dobrze zestawi¢ z wytrawnymi dodatkami, takimi jak pieczone warzywa, pikle i pieczywo na
zakwasie.

Rzemieslniczy ser z Suwalszczyzny

Ser powstaje z niepasteryzowanego mleka krowiego, naturalnej podpuszczki, kultur bakterii i soli, z dodatkiem
macierzanki. Jest krotko dojrzewajacy, wytwarzany metoda rzemieslniczg i bez dodatku konserwantéw.

Jak podawad wedzony ser z macierzanka?

Sprébuj podaé go obok cieptej, pieczonej marchewki albo pokréj do satatki z ziemniakami i szczypiorkiem. Na desce seréw
dotdz jabtko, zurawine oraz krakersy. Do codziennej kanapki wystarczy satata i kilka plasterkéw ogérka kiszonego.

* Na kanapkach - z chlebem na zakwasie, satatg i ogérkiem kiszonym.

¢ Do pieczonych warzyw - z marchewka, ziemniakami lub cukinia.

¢ W satatce ziemniaczanej - ze szczypiorkiem i lekkim sosem jogurtowym.
* Na desce seréw - z jabtkiem, zurawing i chrupigcym pieczywem.

Prosty pomyst: pieczona marchew z wedzonym serem

Marchewki przekréj wzdtuz, skrop oliwg i dopraw pieprzem. Upiecz, az beda miekkie. Po wyjeciu z piekarnika dodaj kawatki

sera z macierzanka. Posyp pestkami dyni i posiekang natka pietruszki. Podaj z pieczywem jako prosta kolacje lub warzywna
przekaske.

Najwazniejsze informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, krétko dojrzewajgcy
Wariant Wedzony

Dodatek Macierzanka

Sposéb wedzenia Tradycyjnie, drewnem olchowym
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Mleko Krowie, niepasteryzowane
Pochodzenie Suwalszczyzna
Masa netto 3509

Skiad: mleko krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, dym olchowy, macierzanka.

Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce, zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po otwarciu umie$¢ go w zamykanym pojemniku
przeznaczonym do zywnosci, aby ograniczy¢ wysychanie i przenikanie aromatu do innych produktéw. Termin przydatnosci do
spozycia znajdziesz na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera mleko.
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