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Swojski ser podpuszczkowy z
zurawing niewedzony 2,5kg

Cena 145 zt
Dodatki z zurawing
Waga 25009

Opis produktu

00 Ser z zurawing niewedzony 2,5 kg

Swojski ser podpuszczkowy z zurawina niewedzony 2,5 kg ma tagodny, mleczny smak przetamany stodko-kwasng nuta
owocéw. Dobrze smakuje z gruszka, jabtkiem i Swiezym pieczywem. Duzy krag sprawdzi sie na desce seréw podczas
rodzinnego spotkania, a takze w satatkach z rukola i pieczonymi burakami.

Zurawina i mleczny smak sera

Ser pochodzi z Suwalszczyzny, powstaje z niepasteryzowanego mleka krowiego i krétko dojrzewa. Owocowy dodatek pasuje
zaréwno do wytrawnych satat, jak i do przekagsek podawanych ze swiezymi owocami.

Z czym podawac?
* Na deske seréw - z gruszka, winogronami i pieczywem.
¢ Do saftatki - z rukolg i pieczonym burakiem.
* Na kanapki - z satatg i cienkimi plasterkami jabtka.

Pomyst na podanie: satatka z gruszka

Utéz rukole na duzym pétmisku. Dodaj plasterki gruszki oraz kawatki sera z zurawing. Skrop oliwg wymieszang z sokiem z
cytryny, dopraw pieprzem i podaj z chrupigcym pieczywem.

Informacje o produkcie

Rodzaj sera Podpuszczkowy, niewedzony
Smak Zurawina

Pochodzenie Suwalszczyzna

Masa netto 2,5 kg

Sktad

MLEKO krowie niepasteryzowane, podpuszczka naturalna, kultury bakterii, sél, zurawina.
Przechowywanie

Przechowuj ser w lodéwce zgodnie z warunkami podanymi na etykiecie. Po odkrojeniu porcji zabezpiecz pozostaty ser przed
wysychaniem w pojemniku przeznaczonym do zywnosci. Przestrzegaj terminu przydatnosci wskazanego na opakowaniu.

Informacja dla alergikéw: produkt zawiera MLEKO. Ser z mleka niepasteryzowanego.
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